TROUBLESHOOTING — Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
ZGJEDHJA E PROBLEMEVE =7 docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.
‘Problem Shkagetemundshme | zgjidhja
: Ndérpreie e rrymés. Kontrollo pér prezencén e rrjetit elektrik edhe
Furra nuk punon. i qkygurj nga r¥jeti nése furma éshté e lidhur & rrjetd elektrik.
" elektrik. ' Fike-qgkyge furrén dhe restarto pér shigim

' nése gabimi ekziston.

" Ekrani shfaq shkronjén“F” | ' Kontakto serviserin e pas-shitjes né nr. 044/ 301-500 |
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FALEMNDERIT PER BLERJEN E PRODUKTIT

Jumund té shkarkoni instruksione té sigurisé
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C) Pér mbéshtetie dhe ndihmé té ploté Swww dhe udnhézuesin pér kujdes dhe pérdorim né
ju lutemi t'a rjexhistroni produkrt’in tuaj né @ www.docs.hotpoint.eu duke vazhduar me

www.hotpoint.eu /register

instruksionet né kete libérth.

! Para pérdorimit té késaj pajisje lexo me kujdes udhézuesin pér siguri dhe shéndet

PRODUCT DESCRIPTION

1. Paneli Kontrollues
2. Ventilatori

3. Elementi qarkullues ngrohés
(I pa dukshém)

4. Rafti udhézues
(Niveli éshté trequar né pjesén e

‘ N NG | pérparme té furés)
45| L] @ IR 5. Dera
s €011 I 2 8 6. Elementi [ epérm nfrohés/grill
AL J= 7. Llamba
A\ Semceaas A R 8. Pllakéza e identifikimit
5 L7 V\ (mos e largoni)
9. Elementi | poshtém ngrohés
(I pa dukshém)
CONTROL PANEL
|.-§ l. E
(] : :g E E = (] (]
: N CRY :
1 23 4 5 6 78 9
1. EKRANI - ANA E MAJTE 4. TEMPERATURA 7.TIME / KOHA

2. 0N/ OFF
Pér kygjen dhe gkygjene furrés

dhe pér ndalimin e funnksionit
aktiv né ¢do kohé.

3.BACK/PRAPA
Pér kthimin né menyné paraprake
kur konfiguroni té dhénat.

Pér vendosjen e temperaturés,

5. KNOB / CELESI

Pér zgjedhjen e artikujve né meny
dhe ndryshimin ose rrequllimin e té
dhénave té funksionit.

6. START / NISJA

Pér nisjen e funksioneve dhe
konfirmimin e té dhénave.

Pér vendosjen ose ndryshimin e
kohés dhe rregullimin e kohés sé
gatimit.

8. CONFIRM

Pér konfirmiin e njé artikulli & ju
keni zgjedhur ose té dhénave pér
funksionin.

9. EKRANI - ANA E DJATHTE
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ACCESSORIES - AKSESORET

Pér mé shumé info (né docs.hotpoint.eu)

Shkarko udhézuesin pér pér pérdorim
dhe kujdes

(Zvww

WIRE SHELF / Rafti me tela i DRIP TRAY/ Tabakaja plkuesel BAKING TRAY/ Tabaka i SLIDING RUNNERS

]

A = =™

pjekései [EVIZESET RRESHQITESE

Numri i aksesoréve mund té ndryshojné né varési se
cilin model keni zgjedhur.

Pajisje té tjera mund té blihen ve¢ e ve¢ nga servisi
pér pas shitje.

VENDOSJA E RAFTIT ME TELA DHE PAJISJEVE
TJERA

Vendos raftin me tela horizontalisht duke e rréshgitur
pér rreth udhézuesit-vijave té raftit, duke u siguruar
g€ pala me skajet ngritur po perballet me lart.

Pajisjet tjera, siq jané Tabakaja pikése dhe e pjekjes
jané té vendosura horizontalisht né ményrén e njgjté
sikurse rafti me tela.

MONTIMI | LEVIZESEVE RRESHQITESE

Largo raftat udhézues nga furra dhe pastaj largo
plastikén mbrojtése prej [évizéseve rréshqitése.

\ Shtréngo-"kap”klipin e sipérm
a «‘ té |évizéses né raftin udhézues
5 Dhe réshqite até sa mé shumé
qé do té shkoj. Ul€ klipin tjetér

K né pozicion.

Pér té siguruar udhézuesin,
shtyp pjesén e poshtme 1
té klipit né ményreé té vendosur °
kundért me raftin udhézues
sigurohu qé lévizési mund té
lévizé lirshém.

Pérsérit kéta hapa né udhézuesin tjetér né shkallén
e njgjte.

Julutemvinire  : Lévizéset rréshqitése mund té
ricaktohen né ¢do nivel

LARGIMI DHE RICAKTIMI | RAFTIT UDHEZUES

« Pér largimin e raftit udhézues, hap e ni krejt dhe térheq
pjesét mé té uléta nga vendet e tyre: Raftat udhézues
tani mund té largohen.

- Pér pércaktimin e raftit udhézues, sé pari pérshtati ato
pérséri né shtrojén e epérme. | vendosim duke | mbajtur
ato, rréshaqiti ato né sirtarin e furrés, pastaj uli ato né
pozitén e ulét né mbajtése. Ricakto bulontat (nése

jané prezent)
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR
LARGIMI DHE RIPOZICIONIMI | DERES

1. Pérlargimin e derés, hape komplet dhe ulé poshté
kapéset pérderisa jané né pozitén e debllokimit.

2. Mbylle derén sa mé shumé gé mundeni.
Mbaj derén né ményré té sigurt me té dyja duart - mos e
mbaj até me doréza.

Largo derén me thjeshtési duke vazhduar ta mbyllésh

pérderisa lirohet nga mbajtésja. Vendos derén né njérén
ané, duke pushuar né sipérfage té buteé.

3. Refit the door-Ripoziciono derén duke lévizur

até né drejtim té furrés pér afrimin e grremcave té
kapur me mbajtéset e tyre.

4, Ulé derén dhe pastaj hape terésisht.
Ulé kapset né pozitén e tyre origjinale: sigurohu
qé ju | keni ulur ato poshté terésisht.

Pérdor shtypje té lenté pér té kontrolluar gé kapéset
jané né pozicion té sakté.

hapat e méhershém: Dera do t& mund té démtohet nése
nuk punon siq duhet.
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MAINTENANCE AND CLEANING

MIREMBAJTJA DHE PASTRIMI

Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
®www docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

Sigurohuni qé furra ésht ftohur
para se té nisni ¢farédolloj
mirémbajtje apo pastrimi.

Mos pérdor pastrues avulli.

EXTERIOR SURFACES - SIPERFAQET E JASHTME
» Pastro sipérfaget me lecké mikrofibra e lagésht.
nése jané shumé té ndotura, shto disa pika té detergjentit
pH-neutral. Pérfundo me lecke té thare.
* Mos pérdorni detergjent gérryes apo korozioni. Nése ndonjé
nga két produkte pa dashje bie né kontakt me sipérfaget e
pajisjes, pastroe menjéheré me lecké mikrofibrash té lagur.

INTERIOR SURFACES-SIPERFAQET E BRENDSHME
*Pas ¢do pérdorimi, lereni furrén té ftohet dhe pastaj pastrojeni,
mé miré, deri sa ajo éshté e ngrohté, pér te larguar ¢do
depozité ose njollé e shkaktuar nga mbetjet e ushqimit.
thaje ¢do kondenzim & éshté formuar si rezultat | gatimit té
ushgimit me sasi té larté me pérmbaitje té ujit, lereni furrén
té ftohet terésisht dhe pastaj fshijeni até me lecké apo sfungjer.

rgjente

Mos pérdorni tel té leshté (fije teli),
shtupé gérryese ose agjenté (dete-
?pastrimi gérryese/korozioni, elektrike,
sepse kéto mund té demtojné
sipérfaget e pajisjes.

Pérdorni doréza mbrojtése.
Furra duhet té qkyqet prej rrjetés

pérpara bartjes sé ¢do lloji té
mirémbajtjes sé punés

* Pastro xhamin e derés me detergjent té léngshém té
Pérshtatshém.
*Dera e furrés mund té largohet pér pastrim mé té lehté.

ACCESSORIES - AKSESORET

Pas pérdorimit sé aksesoréve, pér larje, le té thithet me
solucion té Iéngshémnése éshté | nxehté trajtimii tyre
té béhet me doréza furre. Mbetjet ushgimore mund té
higen duke pérdorur brush ose sfungjer pér larje.

JU LUTEMI PERMBAJUNI ME KUJDES KETIJ UDHEZUESI PER
MIREMBAJTJE DHE PASTRIM

REPLACING THE LIGHT - NDERRIMI | DRITES
1. Qkyq furrén nga priza elektrike.

2. Largo kapakun prej drités, ndérro poqin dhe
vidhos prap kapakun né drite.

3. Rikyge furrén né prizén elektrike.

Mbani shénim: Pérdor vetém 25-40 W/230 V tipi E-14, T300 °C
llambé flakéruese, ose 20-40 W/230 V tipi G9, T300 °¢

llambé halogen. Poqi gé éshté né produkt éshté dizajnuar

né menyré speciale pér pajisje §hteﬁlake dhe nuk éshte

e pérshtatshme ndricim té pergjithshé né brenda s

(EC Regullatori 244/2009). llamba ndriquese éshté né disponim
ne servisin pas-shitje. .

- Nese pérdorni llambé halogene, mos e mbani até me duar
bosh pasi shenjat tuaja té gishtit mund ta démtojmé. Mos
pérdor furrén perderisa kapaku I drités té mos jeté vendosur.

ém dhomé brenda shtépisé

LOWER THE TOP HEATING ELEMENT _
ULJA E ELEMENTIT TE EPERM NGROHES

1. Largo raftin udhézues anésor.

<. |l

3. Pér té ripozicionuar elementin pér ngrohje, e ngreh,
duke térhequr até pak ndaj jush, duke u siguruar se
vjen né mbéshtetéset anésore.
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FUNKSIONET

Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes |
®www docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

——] CONVENTIONAL - KO NVENCIONALE *
Pér gatim té c¢do lloj gjelle né njé raft vetém .
(pite tradicionale, ¢do llojé buke efj. )

<<~ | GRILL Pér pjekje né skaré Bifteks, Qebapa dhe salcice
Gatimin e perimeve dhe thekje buke (flija).

Kur pjekni mish né skaré-grill, ne rekomandojmé pérdorimin

e tabakas pikuese pér mbledhjen e Ién%ut té gatimit:
Vendosni tabakan-taven né ciléndo shkallé poshté raftit
me tela dhe shto 500 ml ujé.

0 FORCED AIR - AJRI FORCUAR
22 |Pér pjekjen e ushgimeve té ndryshme qé kérkojné

temperaturé té njéjté pjekjeje né disa rafte (3 rafte maksim.)
né té njéjtén kohe. Ky funksion mund té pérdoret pér pjekjen e
ushgimeve té ndrysiime pa u transferuar aroma nga njéri
ushqim né tjetrin.

I CONVECTION BAKE - PJEKJE KONVENCIOANLE

——| Pér pjekejen e mishit ose pjekjen e Embélsirave me
me gendér té Iéngshme né té njéjtin raft. Ky funksion
pérdor butésisht garkullimin e ajrit né ményré té pérheré-
shme pér parandalimin e ushqgimit gé té vijé deri te tharja
e tepért.

C?|SPECIAL FUNCTIONS

A | FUNKSIONET AUTOMATIKE

— ACASSEROLE - TAVE

@ Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturés dhe metodén e gatimit té pastave.

o MEAT - MISHI

E Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturés dhe metodén e gatimit té mishit. Ky
funksion aktivizon pérheré the ventilatorin né shpejtési
té ulét pér té parandaluar ushqgimin té thahet shumé.

@TMAXI COOKING - GATIM MAKSIMAL

Pér gatimin e copave té médha té mishit (aférsisht 2.5 kg).
Ne rekomandojmé rrotullimin e mishit gjaté pjekjes pér t'u
siguruar qé té dy anét (jané pjekur) marrin ngjyré kafe.
gjithashtu rekomandojmé hedhjen e yndyrés sa mé shpesh
pér parandalimin e tharjes sé tepért.

&A BREAD

J Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturés dhe metodén e gatimit té ¢cdo lloji té
bukés.

—< PIZZA - PICA

| Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturés dhe metodén e gatimit té ¢do lloji té
bukés.

I%T PASTRY CAKES - EMBESIRA GURABIE

Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturés dhe metodén e gatimit té ¢do lloji té

g FAST PREHEATING -PARANGROHJE E SHPEJTE
Pér parangrohjen e furrés né ményré té shpejté.
njéheré kur pérfundon parangrohija, furra do zgjedhé

funksionin “Conventional” automatikisht. Prisni pér
mbarimin e parangrohjes para se té vendosni ushgimin
né furré.

+~|TURBO GRILL

JQ Pér pjekje té pjeséve té médha té mishit (kémbé, mish
lope, pulé). ne ju rekomandojmé pérdorimin e tabakasé
pér mbledhjen e léngut té gatimit:
Vendosni tabakan-tavén né ciléndo shkallé poshté raftit me
tela dhe shto 500ml ujé té pijshém.
“Shtiza rrotulluese” =, (nése e dispononi) mund té

pérdoret me kété funksion.

%R | ECO FORCED AIR- EKO AJR | FORTE*

Pér gatim té pjeséve té mbushura, dhe shtizat pér pjekje
té mishit né njé raft té vet ém . Ushqgimi | buté parandalohet
nga tharja tejmase, gqarkullim | pérhershém [ ajrit.

Kur ky funksion éshté né pérdorim drita EKO do té géndrojé

e fikur gjaté gatimit . Pér té shfrytézuar ciklit ECO duke reduktuar
konsumin e energjisé, dera e furrés nuk duhet té hapet derisa

té pérfundon gatimi.

KEEP WARM - MBAJE NGROHTE
~ Pér mbajtje té ushqgimit té sapo gatuar té
—— nxehté dhe té freskét.

.-~ RISING -RRITJA(fryerja)

Pér té ndihmuar brumé émbél ose i kéndshém

té rritet né ményré efektive. Pér ruajtjen e cilésisé sé provés,
mos e aktivizo funksionin nése furra &shté akoma e ngrohté
né vijim té ciklit-procesit té gatimit.

% DIAMOND CLEAN - PASTRIM DIAMANT

Aksioni pér [éshimin e avullit gjat kétij cikli té pastrimit

me temperaturé té ulét speciale ju lejon largim té€ lehté té
mbetjeve té ushqimit. Derdhni 200 ml té ujit té pijshém né
pjesén e poshtme té furrés dhe vetém aktivizo furrén kur
éshté eftohté.

tortave.

Funksioni | pérdorur si referencé pér efikasitetin e energjisé
Deklarata né pérputhje me Rregulloren (EU) No. 65/ 2014
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PERDORIMI | PAJISJES PER HERE TE PARE

1. SET THE TIME - VENDOS KOHEN

Pas zgjedhje sé gjuhés, ju do té duhet té vendosni kohén
e tanishme: Dy nurat pér orén do té ndriqojné né ekran.

Dy numrat pér orét do té ndriqojné né ekran.
Rrotulloni gelésin e rregullimit pér té vendosur

orén zgjedhése dhe shtyp ok’ pér konfirmim.

Dy numrat pér minutat do té ndriqojné né ekran.
Rrotulloni ¢elésin e rregullimit pér t€ vendosur minutat
zgjedhése dhe shtyp ok’ pér konfirmim.

Mbani shénim: Pér ndryshimin e kohés né piké
mé té vonshme, shtyp dhe mbapp  mé sé paku
dy sekonda pérderisa furra éshté e fikur dhe
ripéréritni hapat e mé parshém.

Do té ju duhet té vendosni kohén prap pas ndérprerjeve té
gjata té energjisé.

2. SETTINGS - TE DHENAT
Nése lypset, ju mund té ndryshoni njésiné matése bazé
temperaturén (°C) dhe vlerésimin e rrymés (16 A).

& Pérmé sé paku 5

Me furrén e fikur, shtp dhe mbaj
seconda.

- S
l ' l e
oy b e

Rrotulloni celésin e rregullimit pér té vendosur matjen zgjedhése
dhe shtyp o pér konfirmim.

Rrotulloni celésin e rregullimit pér té vendosur rrymén zgjedhése
dhe shtyp ok pér konfirmim.

Mbani shénim: Furra &shté programuar pér hargjimin e shkallés sé rrymés elekirik
e gé Eshté e pérshtatshme me rrjetin shtépiak me vlersimin e mé shumeé se 3kW (16 A):

Nése shtépia e juaj pérdoré energji mé t& vogél, do t'ju duhet ta zvogloni né ketg
vleré (13 A).

3.HEAT THE OVEN - NGROHE FURREN

Furra e re mund té |éshojé aromé gé éshté mbetur prapa
gjaté prodhimit: Kjo éshté komplet normale.

Para nisjes sé gatimit té ushqgimit, prandaj ne rekomandojmé
ngrohjen e furrés né gjendje té zbrazét né ményré té
té largimit té ¢fardo arome té mundshme.

Largo ¢do lloj cartoni mbrojtés ose film transparent
prej furrés dhe largoni ¢do lloj aksesori prej brenda tijé.
Ngrohe furrén né 200 °C pér rreth njé oré, ideale
pérdorimi me ajér qarkullues (p.sh. “Forced Air” ose
“Convection Bake”).

Pércill instruksionet pér vendosjen dhe funksionin né
ményré korrekte

Mbani shénim: Eshté e késhillueshme airosja e
dhomés pas pérdorimit té pajisjes pér heré té paré.

4 Hotpoint
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i ' PARA | TEMPERATURA | KOHAEGATIMIT |  SHKALLA
RECETA | FUNKSIONI} NGROHJA ! (°C) ! (Min.) ' DHE AKSESORET
LAMB/VEAL/BEEF/PORK i A i | 3
QENGJ/MISH VIQI/MISH LOPE/ DERRI i @ i i 190-200 i 60-90 —
Roast pork with crackling 2 kg A - 170 ' 110-150 2
CHICKEN/RABBIT/DUCK 1kg | A ] i ] i ] 3
PULE/ LEPUR / ROSE ! @l | | 200-230 ! °0-80 —
TURKEY/GOOSE | A i : 3 : i 2
GJELEDETI / PATE 3kg ! o) | | 190-200 1 010
BAKED WHOLE FISH R ] I | | -3
PESHK | PJEKUR KOMPLET (FILETE , ETERE ) | |—=| | Yes i 180-200  40-60 Ju—
STUFFEDVEGETABLES /PERIMETEMBUSHURA I 5 5 2
(TOMATOES, COURGETTE, AUBERGINES) " S " Yes " 180 - 200 " 50-60 T
(DOMATE, COURGETTE, PATELGJAN) | | i i l
TOASTED BRED L[~ i - i 5
BUKE E THEKUR ! .- i 3(High 3-6 R
FISH FILLETS / SLICES L~ i , i « 1 4 3
FILETO PESHKU / FETA ! -} 2Medium) | 20-307 .\l
SAUSAGE/KEBABS/SPARERIBS | <] | 12-3(Medium-| o 30+ = 5 4
HAMBURGER/ BRINJE / QEBAPA i i i High) i 3-\___.,- TS
ROASTCHICKEN  1131g X 0 - 2Medium) | ss-70% 0 2 T
ROASTBEEFRARE = i - i w3
PJEKJEERRALEVICI Tkg LS ] | 2(Medium) :  35-50 | ==
LEGOFLAMBKNUCKLE o] 5 . ! o 3
KEMBEQENGJI /DOREZ Iy - | 2(Medium) ; 60-90 —
PATATLTEFERGUARA CE L - 2Medum) | 35-55 [ P
VEGETABLE GRATIN : : : . : 3
PERIME GRATIN X - . 3(High) 1 10-25 .
LASAGNEANDMEAT ! =~ | ! i w4 1
LAZANJEDHEMISH ! & | Yes 200 ; 20-1700 il B
MEATANDPOTATOES j i i | 4 1
MISHDHEPATATE ! &  Yes 200 | 45-1007 e
FISHANDVEGETABLES ! ~ i : o | 4 1
PESHKDHEPERIME ; & ; Yes ; i ; 30-50 il S
COMPLETEMEAL : FRUITTART (level 5) ! ! ! ' 1
/LASAGNE(level 3) /MEAT(level 1). ! ~ ! ! ! x| 5 3 1
VAKTKOMPLET : PERIMETETHEKSHME (shkalla5) > ! Yes ! 190 1 40-120 L, A,
/ LAZANJE (shkalla3) /M isH (shkalla1) ! ! ! ! |
STUFEDROASTINGJOINTS 5 j j j 3
NYJETEMBUSHURATEPJEKURA ! e ! i ! 200 . 80-120 o O
CUTSOFMEAT (rabbit, chicken, lamb) | i i : : Cnewes |3
MisH | COPTUAR (LEPUR, PULE, QENGJ)l | % i i 200 i >0-100 —
* kthe ushqimin né gjysmérrugé pérmes gatimit. Swww Shkarko udhé in pér pérdorim dhe kuid i
**Kthe ushqgimin né dy té tretat e rrugés pérmes gatimit - arko udhezuesin per perdorim dhe kujdes ne
(nése nevaoijitet) docs .btpoint. eu pér tabelen e recetave testuese, hartuar
*** Gjatésia e llogaritur e kohés: pjatat mund té largohen Fgé%lggngeqn certifikues né akordim me standardin
nga furra né kohé té ndryshme mvarésisht nga 50-1.
preferencat.
FUNKSIONET —_ i g & EN
MANUALE ) . . B
KONVENCIOANLE Grill Turbo Grill AJR1FORCUAR Convection Bake Eco AJR | FORTE
A A A A
oo | 5 B B8 &6
SPECIALE SHPENDE MISH MAXI Cooking BUKE Pizza Pastry
AKSESORET Aemer s — | — boond —
Raft teli til:glgrr:egtg{ﬁ&sr?é Tabaka pikuese / Tabaka pi kuese Tabaka pikuese me Tabaka pjekje
raft teli Tabaka pjekje 500 ml ujé
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COOKING TABLE - TABELA E GATIMIT

: " PARA | TEMPERATURA | KOHAE GATIMIT | SHKALLA
RECETA | FUNKSIONI: * nGROHIA ! (°C) ! (Min.) ' DHE AKSESORET
i A i i |
Leavened cakes i % ! i i 160-180 i 30-90 “3_/_13#
Embélsira pa maja i & i Yes i 160 - 180 i 30-90 ,\éﬁ ,\;ﬁ
Filled cake ! A ! ! 3
(cheese cake, strudel, fruit pie) : % | B | 160-200 ! 30-85 N
Torté e mbushur ! S ! ! ! 4 1
(Torté djathi, shtrudle, pite frutash) |2l 1 Yes 1 160-200 | 35-90 RN =
i A i i |
= . - | 1o-180 | 15-45 | 3
Biscuits/tartlets L v 5 160-170 i 2045 4 1
Biskota/té athéta 2 ) ; ) T —
& 0 Yes 1 160170 1 2045w 2 3
= e e 3
i = - . 180200 | 3040
Choux buns i % i Yes i 180-190 i 35-45 _\é’_ : 1 |
C B 0 Yes | 180190 | 3sasre 2 3
= Yes 90 110150 1, 3
Meringues | N | | 4 1
: ( : Yes : 90 ¢ 130-150 |
Merengé - Vezé e rrahur = ; ; | "T”' %’
B Yes 90 | 140-160 %% 1 2 2
i A i i |
= | - | 220-250 | 20-40 [ ?
Pizza (Thin, thick, focacia) ; : : : =
% 1 Yes 1 220-240 ¢ 2040 1 4 T
Pica (Ehollé, trashé, focaccia) ; = : 5 5 : 5 3
1% 1 Yes 1 220-240 1 2550% 2 2
i A i i |
E{,?;‘,;ﬁag 0,5kg > ¢ - | 18-220 | s0-70 | 2
i A i i |
Rolls > ¢ - | 18-20 | 30-50 [ 2
oread %] 1 Yes 1 180200 ¢ 30-60 | 4 T
i A i i |
= | - | 220-250 | 20-40 | 7
Frozen pizza E : E E }
Pica e ngriré 1B ¢ Yes | 220-240 | 2040 A T
D& 1 Yes ! 220-240 1 25500 1 2 3
Salted cake | 1 Yes | 180-190 | 45-60 .‘_;._,.
vegetable pie, quiche i i i | ‘
(vegetable pie, quiche) & 1 Yes ! 180190 | 45-60 2 1
Torté e kriposur ; S ; ; ] 3
(pite perimesh, quiche) Lol b Yes : 180-190 bA5-70F e A=
=] 7 Yes ! 190200 ¢ 2030 | 3
Vols-au-vents/puf pastry crackers Lo > ! Yes ! 180-190 ! 20-40 - 4 ‘ 1
Pasta brumi “kércitése” @ ves 0 180190 1 2040 S8
Lasanpe, oufme = T T - R
Baked pasta/cannelloni | A | ! 3
Makarona/cannelloni : @ : ) : 190-200 : 25- 45 N
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PERDORIM DITORE

1.SELECT A FUNCTION-ZGJIDH FUNKSIONIN
Kur Furra éshté e fikur, veté koha shfaget né ekran.
Shtyp dhe mbaj O pér ndezjen e furrés.

Rrotulloni celésin pér shigimin e funksioneve krye-
sore gé jané té mundshme né anén e majté té ekra-
nit. Zgjedh njérén dhe shtyp ok

=

Pér zgjedhjen e nén funksionit (nése disponon), zgjedh
funksionin keryesor dhe shtyp ok pér konfirmim dhe
shko né menyné e funksioneve.

) B\ 5 %\

Rrotulloni celésin pér shigimin e nén funksioneve gé jané
té mundura né anén e majté té ekranit. Zgjedh dhe shtyp

ok pér konfirmim.
2. SET THE FUNCTION - VENDOS FUNKSIONIN
Pas zgjedhjes sé funksionit té déshiruar, ju mund t'i
ndryshoni té dhénat e tijé..
Ekrani do té tregoj té dhénat qé mund té ndryshohen
né pérkim.

TEMPERATURE/GRILL LEVEL
TEMPERATURA/SHKALLA E GRILL-IT

Kur ikona °C/°F ndriqon né ekran, Rrotullo gelésin pér
ndryshim e vlerave, dhe pastaj shtyp ok pér konfirmim
dhe vazhdo ndryshimin e té€ dhénave g€ pércillén (nése
éshté e mundur).

Ju gjithashtu mund té vendosni shallén e grillit (3 = high,
2 =medium, 1 = low) né té njéjtén kohé.

Mbani shénim: Njéheré kur funksioni nisé, ju mund té ndryshoni

shkallén e temperaturés sé grillit duke shtypur @ ose duke
rrotulluar direkt gelésin.

DURATION - KOHEZGJATJA

"
7

Kur ikona (¥:ndrigon né ekran, pérdor ¢elésinRrotulles t&
rregullimit pér vendosjen e kohés pér gatim gé ju déshironi.
pastaj shtyp ok pér konfirmim.

Ju nuk keni nevojé vendosjen e kohé pér gatim nése déshironi
menagjimin e gatimit né ményré manuale: shtyp 5~ pér
konfirmim dhe nisni funksionin. —

Né kété rast, ju nuk mund té vendosni fundin e kohés pér gatim
duke programuar nisjen e vonuar - delays tart.

Mbani shénim: Ju mund té pérshtatni kohén pér gatim gé jané
vendosut pérgjaté progesit sé gatimit duke shtypur6 pérdor
celésin rrotullues pér ndryshimin e orés dhe shtyp ——

pér konfirmim. LS

VENDOSJA E KOHES PER PERFUNDIM TE PREGATITJES
(DELAYED START)

Né Shumé funksione, njéheré kur keni dhéné kohén
e gatimit ju mund té vononi nisjen e funksionit duke
programuar kohé e sajé té mbarimit.

Atje kud'u mund té ndryshoni kohén e mbarimit,
ekrani do té tregoj kohén kur funksioni pritet té pér-

fundojé dhe ikona do té ndriqoj.

122N
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Nése nevojitet, rrotullo gelésin pér vendosjen e kohés
gé ju déshironi gé gatimi té pérfundoj, pastaj shtyp >
pér konfirmimin e nisjes.

Vendos ushgimin né furré dhe mbyll derén: Funksioni
do té nis automatikisht pas periudhés sé kohés qé ka
gené e kalkuluar né ményré pér gatimin té pérfundojé
né kohén gé ju keni vendosur.

Mbani shénim: Programimi | nisjes sé kohés sé vonuar pégatim do té
qkyqé faén parangohése té furrés.Furra do arrijé automatikisht tempe-
raturén qé ju kérkoni gradualisht, duke kuptuar qé koha e gatimitté jeté
pak mé e gjaté se ato té listuara né tabelén e gatimit.

(jaté kohés sé pritjes, ju mund ®© pédorni gelésin pér ndryshimin e
mbarimit té kohés sé programuar.

Shtyp  "& ose '@ pérndryshimin e té dhénave té temperatu-
15 s kohés & gatimit shtyp "ok’ pér konfirmim kur mbaron.
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3.ACTIVATE THE FUNCTION - AKTIVIZIMI | FUNKSIONIT

Njéheré kur té zbatoni té dhénat qé kérkoni, shtyp > pér
aktivizimin e funksioinit.

Ju mund té shtypni dhe mbani'(y né ¢do kohé pér pushimin-
-pauzén e funksionit qé pér momentin &shté aktive

4. PREHEATING - PARANGROHJA

Disa funksione kané fazén parangrohése té furrés. Njé-
heré kur funksioni fillon, ekrani tregon qé faza parang-
rohése éshté aktivizuar.

Njéheré kur faza pérfundon, njé véllim sinjali do té
ndégjohet dhe ekrani do té tregojé qé furra ka arritur
temperaturén e vendosur.

S z
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Né kété piké, hape derén, vendos ushqgimin né furré
mbylle derén dhe fillo gatimin duke shtypur >’
Vendosja e ushqgimit né furré para se parangrohja té
keté mbaruar mund té keté efekt té kundért né rezultatin
final té gatimit.

Hapja e derés gjaté fazés parangrohése do té pushojé-pa-
uzojé até.

Koha e gatimit nuk e pérfshiné fazén parangrohése.

Ju mund gjithmoné té ndryshoni temperaturén qé déshi-
roni té arrini duke e pérdorur celésin.

5. END OF COOKING- MBARIMI | GATIMIT
Njé véllim zéri do té ndégjohet dhe ekrani do té tregoj gé gatimi
ka pérfunduar.

Pér zgjatjen e kohés sé gatimit pa ndryshuar té dhénat
rrotullo celésin pér vendosjen e kohés sé€ gatimit dhe
shtyp > .

. FUNKSIONET AUTOMATIKE
TEMPERATURE RECOVERY - RIVENDOSJA E TEMPERATURES

Nése temperatura brenda furrés ulet gjaté ciklit té
gatimit p%r shkak té hapjes sé derés, funksioni special
aktivizohet automatikisht pér rikthimin e temperaturés
origjinale.

Pérderisa temperatura éshté duke u rikthyer, ekrani do
tregojé animacionin “gjarpér” pérderisa temperatura e
vendosur éshté arriré.

fol
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Pérderisa cikli | programuar | gatimit €shté né progres,
koha e gatimit do t€ rritet duke u bazuar se sa gjaté
dera ka gené e hapur né ményré qé té arrihet reultati
sa mé | miré.

. SPECIAL FUNCTIONS

DIAMOND CLEAN - PASTRIMI DIAMOND

Pér aktivizimin e funksionit “Diamond Clean” me furrén
e ftohté, shpérndani 200 ml ujé poshté né zgavrén e
furrés, pastaj mbyll derén e furrés.

Ekzekuto Funksionin special[Zldhe rrotullo celésin pér
té zgjedhur (&) nga menyja, pastaj shtyp ok pér konfi-
rmim.

Shtyp > pér nisjen e menjéhershme té ciklit té pastrimit
ose shtypok pér vendosjen e pérfundimit té kohés /
start delayed (nisja e vonuar).

Né fund té ciklit, [éreni furrén té ftohet dhe largoni cdo
ujé té mbetur né furré dhe filloni pastrimin duke

pérdorur sfungjer té lagur me ujé té ngrohté (pastrimi
mund té déshtojé nése vonohet mé shumé se 15 min.)

Mbani shénim: Kohézgjatja dhe temperatura e ciklit
larés nuk mund té vendoset.

. KEY LOCK - CELESI MBYLLES

P&r mbylljen e tastierés, shtyp dhe mbaj <« pér sé paku
5 sekonda.

Béje kété prap pér hapjen e tastierés.

Mbani shénim: Celési mbyllés mundet gjithashtu t€ aktivizohet pér
derisa gatimi &shté né progres. -
Pér shkage siqurie, furra mund € qkyget né ¢do kohé duke shtypur .-

USEFUL TIPS
KESHILLA TE DOBISHME

I
AL
Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

(Zwvww
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SITE LEXOJME TABELEN E GATIMIT

Tabela shfaq funksionet mé té mira, aksesorét dhe shkallét pér
gatime té ndryshme té tipeve té ndryshme té ushqgimit.

Koha e gatimit 6llon prej momentit qé ushgimi vendoset né
furré, duke pérjashtuar parangrohjen (ku kérkohet).

Kohét dhe temperaturat e gatimit jané té péraféta dhe mvaren
nga sasia dhe lloji e aksesoréve té ushqgimit qé pérdoren.
Pérdor té dhénat mé té uléta té rekomanduara pér 6llim dhe,
nése ushqgimi nuk éshté gatuar mjaftueshém, atéheré pérdor
té dhéna mé té larta. pérdor aksesoré té furnizuar dhe kuti
metali té preferuara me ngjyré té errét dhe tabaka pjekjeje.

Ju gjithashtu mund té pérdorni tigan dhe pajisje me prodhim
gresi apo pyrex-i, por mbani mend qé koha e gatimit do té
zgjatet mé shumé.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
GATIMI | USHQIMEVE TE NDRYSHME NE TE NJEJTEN KOHE

Funksioni ajr | forcuar “Forced Air” ju mundéson gatimin e
ushgimeve té ndryshme (sikurse peshku dhe perimet) né
rafte t& ndryshme né té njéjtén kohé.

Largo ushgimin I cili kérkon kohé mé té shkurtér gatimi
dhe leréni vetém ushqgimin qé kérkon kohé mé té gjaté

MEAT - MISHI

Pérdor c¢fardo lloj té tabakasé sé furrés ose pajisje pyrex-i qé
pérshtatet né madhésiné e pjesés sé mishit qé do té gatohet.
Pér pjeséza mishi, mé sé miri éshté pér shtimin e disa rezervave
poshté enés, hedhja e yndyrés né mish gjaté gatimit pér
shtimin e miellit. Ju lutemi véni re gé avulli do té gjenerohet
gjaté kétij operacioni, Kur pjekja éshté gati, 1ére té pushoj né
furré edhe pér 10-15 minuta, ose mbéshtille me folie alumini.
Kur ju té béni grill mishin, zgjedhni prerjet edhe me té njéjtén
trashési té gjithat pér té arritur razultat gatimi té barbarté.
Copat e mishit shum té trasha kérkojné kohé mé té gjaté
gatimi. Pé&r ménjanimin e té djegurit té pjesés sé jashhtme té
mishit, ulé pozitén e raftit me tela, duke mbajtur ushgimin sa
mé larg grillit. Ktheje mishin né dy té tretat pérmes rrugés sé
gatimit. Kujdesuni kur hapni derén pasi avulli do té largohet.
Pér mbledhjen e Iéngut té gatimit, ne rekomandojmé
vendosjen e tabakasé pikuese e mbushur me gjysmé litri uji
té pijshém drejtépérdrejté poshté-pérfundi raftit me tela né
té cilin ushqimi éshté | vendosur. Mbushe deri né fund nése
éshté e nevojshme.

DESSERTS - DEZERTET

Gatuaj dezertet delikate me funksionin konvencional
né njé raft té vetém.

Pérdor tepsi metali me ngjyra té erréta dhe gjithmoné
vendosi ato né raftin e furnizuar me tela. Pér gatimin
né mé shumé se njé raft, zgjedh funksionin “forced
air”dhe tunde pozitén e “kutisé sé tenegesé” sé tortés
né rafte, duke e ndihmuar qgarkullimin e déshiruar té
ajtit té nxehté.

Pér kontrollimin kurdoheré té tortés “sé ardhur” éshté
gatuar, futni njé rrémojsé né gendér té tortés. Nése
rrémojsa del jashté e pastér, torta éshté e gatshme.
Nése pérdorni tabaka jo-ngjitése, mos e lyeni me gjalpé
skajet sepse torta nuk do té fryhet-rritet né ményré té
barabarté rreth skajeve.

Nése artikulli “bymehet” gjat gatimit, pérdor temperaturé
mé té ulét herén tjetér dhe konsideroje reduktimin e
sasisé sé léngut qé keni futur ose trazoni pérzierjen sa
mé butésisht.

Pér dezertet me mbushje me té njomé ose hegje maje
(sikur jané torté me djathé ose fruta té athéta), pérdor
funksionin “Convection bake”. Nése baza e gatimit éshté
béré qull, ulé raftin dhe spérkat fundin e tortés me
thérmia buke ose thérmia biskotash para se té shtosh
mbushjen.

PIZZA- PICA

Lehté lyej me yndyré tabakaté pér té siguruar qé pica ka njé
bazé té forcuar, shpérndaj djathin e ngurté - “kagkavallin”
pér rreth picave né dy té tretat e rrugés pérmes gatimit.

RISING - RRITJA (FRYRJA)

Mé sé miri éshté gjithmoné mbulimin e brumit me njé
lecké-rrobé té lagésht para vendosjes né furré. Koha e
vértetuar e brumit me kété funksion éshté reduktuar
péraférsisht né njé té tretén krahasuar me temperatuat e
vértetuara né dhomé (20-25°C). Koha e rritjes-fryrjes pér
pica fillon né pér rreth njé oré pér 1 kg. brum.
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